
和菓子教室

受講料 3,000円

教材費 3,200円

講師：野田 錦市 先生 （野田屋三代目）

～こだわり手作り～
※画像はイメージです

申込 （ 定 員 2 4 名 ）

令和7年3月27日（木） 9：30～9：45
※9：30～9：45に整理券を配布、
9：45から説明開始

・講師紹介
【愛知の名工】、【厚生労働省ものづくりマイスター】、
【国家検定１級技能士】、取得。｢いちご大福｣と｢さくらさくらの
赤飯まんじゅう｣で有名な一宮市のお店、野田屋菓子舗の三代目。

※お電話での予約・申込はできません。
※当日会場に来られない方は往復ハガキ、またはHP教
室ガイドから仮申し込みができます。（3/26必着）
※抽選になった場合は当日会場にいらした方が
優先になります。

※お申込みは下記の順にて受け付けます。
①当日申込会場に来られた方（1名につき1名分）
②往復ハガキ、HP教室ガイドでの仮申し込み
（当日会場に来られない場合など）
③申込後、空きのある場合は、定員になるまで窓口、ま
たは教室ガイドにて受付けます。

日程（全４回）

10：00～12：00 木曜日

① 4月10日
・いちご大福
・利休まんじゅう
・桜練切

② 5月 8日
・若鮎
・柏餅
・練切

③ 6月12日
・水ようかん
・青梅
・紫陽花

④ 7月 10日
・葛切り
・葛まんじゅう
・きんとん

今回から、受講料の価格改定をさせていただきます。
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